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Tots els nostres productes compleixen amb els requisits establerts per al Reglament (UE) N© 1169/2011.
Todos nuestros productos cumplen con los requisitos establecidos por el Reglamento (UE) NO 1169/2011.

“El menjar és cultura,
habit, anhel i identitat”

"La comida es cultura,
habito, anhelo e identidad"

Totes les elaboracions de la carta indiquen els al-lergens que contenen. En cas de dubte o aclariment,
consulti al nostre personal de sala. El nostre procés de congelacié garanteix la destruccioé d’anisakis.

Todaslas elaboraciones de la cartaindican los alérgenos que contienen. En caso de duda o aclaracion, consllte a nuestro
personal de sala. Nuestro proceso de congelacion garantiza la destruccion de anisakis.

@ OuHuevo fi LletlLeche & GlutenGluten ¢ Fruits Secs Frutos Secos
2> PeixPescado < CrustaciCrustaiceo @ Mol-lusc Molusco < Mostassa Mostaza
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Braves La Daurada
Bravas LLa Daurada

Amanic_ia russa @:»
Ensaladilla rusa

Croquetes Croguetas
Kimchi i sashimi de tonyina Kimchi y sashimide atun ¢ ® 1=
Pollastre ala catalana Pollo a la catalana ¢ ®1
BacallaBacalao ¢ @ 1=

Musclos Mejillones :
A lamarinera A la marinera @
AlabrasaA labrasa @

Esqueixada de verat marinat =»
Esqueixada de caballa marinada

Filet d’'anxova de Santoia =»
Filete de anchoa de Santonha

Calamarcet al’andalusai allioli de la seva tinta @ ¢ ©
Chipironala andaluza y alioli de su tinta

Calamars alaromanai tartara d’alfabrega ¢
Calamares alaromanay tartara de albahaca

Gambeta vermella de Vilanova saltejada <z
Gambita roja de Vilanova salteada

Ous amb tofona, gambetai xips @<z
Huevos trufados, gambita y chips

Ous amb chimichurri fumat, xips i vel de papadaibérica @
Huevos con chimichurri ahumado, chips y velo de papada ibérica
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Tallarines alaplanxa @ 19
Coquinas ala plancha

Zamburiias @ 22
Zamburinas

Ostra Guillardeau n°2 @ 6/u

Ostra Guillardeau no2

Pernilibéric tallatama 24
Jamon ibérico cortado a mano
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Amanida de carbassa, pesto, formatge de cabraialliolinegre @ 14
Ensalada de calabaza, pesto, queso de cabra y aliolinegro

' Tomaquet ala saligelat de burrata 1 14
Tomate alasaly helado de burrata
Xato de Vilanova = § 15
Xato de Vilanova
Moniato ala donostiarra 12
Boniato a la donostiarra
Porro alabrasaiencortits adobats 10
Puerro ala brasa y encurtidos adobados

' Amanida de formatge de cabra <1 14
Ensalada de queso de cabra
Pa de massa mare de llarga fermentacié Pan de masa madre de larga fermentacion # 2,5
Pa sense gluten Pan sin gluten 25

' Pade vidre amb tomaquet Pan de cristal con tomate 3 ‘
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Arros de lagarto ibéric i bolets
Arroz de lagartoibérico y setas

Arros de costella de porcicarxofes
Arroz de costilla de cerdo y alcachofas

Arros de galeres = <3 @
Arroz de galeras

Arros mariner =» <3 @
Arroz marinero

Arros de gamba vermella =» <2 @
Arroz de gambaroja

Arros de calamar i cansaladaibérica @
Arroz de calamar y panceta ibérica

Arros de calamarcetsialls tendres =» @ <z
Arroz de chipirones y ajos tiernos

Arros negre > @ ¢
Arroz negro

Arros de llamantol =» <z @
Arroz de bogavante

Arros melos de cranc del Delta <z »»
Arroz meloso de cangrejo del Delta

Arros de bolets de temporadaiparmesa 1
Arroz de setas de temporada y parmesano

Arrosde verduretes
Arroz de verduritas

Fideua de calamarsimusclos =» ¢ @
Fideua de calamares y mejillones

MIN 2 PAX
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Canel6 de galtade porcifoie ¢1®@ 14
Canelon de carrillera de cerdo y foie

Lagartoibéric, parmentier i chimichurri (1 18
Lagarto ibérico, parmentier y chimichurri

Daus de filet, puré de moniato i demiglace (1 22
Dados de solomillo, puré de boniato y demiglace

Steak tartar ©# 24
Steak tartar

Espatlla de xai (1,2kg aprox) 29/pax
Paletilla de cordero (1.2 kg aprox) min 2 pax
Entrecot (5009) 34

Entrecot (500¢)
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Fish & chipsi tartara d’alfabrega ¢ 18
Fish & chips y tartara de albahaca

Rajada, beurre blanc i tirabecs ¢ <% = 20
Raya, beurre blanc y tirabeques

Orada ala sal (1,2 kg aprox) => 30/pax
Doradaala sal (12 kgaprox) nm2pax
Turbot, refregit d’alls i patata fornera (1,2 kg aprox) =» 36/ pax
Rodaballo, refrito de ajos y patata panadera (1.2 kg aprox) M2 Rax
Liobarro obert alesquena, Xips i ous (1,2 kg aprox) 36/pax
LLubina abierta a la espalda, chips y huevos (1.2 kgaprox) pin 2
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Pastis de formatge @0#
Tartade queso

Tatinde poma
Tatin de manzana

Textures de xocolata @ ¢
Texturas de chocolate

Torrija de brioix i gelat de galeta Maria © 1%
Torrija de brioche y helado de galleta Maria

Tiramisu @0
Tiramisu

Gelats
Helados
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